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COCKTAILS DE AUTOR (OS 7 PECADOS CAPITAIS)
SIGNATURE COCKTAILS (THE 7 DEADLY SINS)

Avareza (Greed)   		  10 
Adega Velha 6 anos, Cordial de Curcuma e Pimenta Preta, Supasawa e Agave. (Cítrico e Fresco)
Adega Velha 6 Years, Turmeric & Black Pepper Cordial, Supasawa and Agave. (Citrusy & 
Refreshing)

Gula (Gluttony)   		  10 
Vodka 42 Below, Cordial de Red Velvet e Espuma de Mascarpone. (Doce)
42 Below Vodka, Red Velvet Cordia and Mascarpone Foam. (Sweet)

Ira (Wrath)   		  13 
Elemental Koch, Ancho Reyes e Cordial de Pepino. (Fumado e Picante)
Elemental Koch Mezcal, Ancho Reyes and Cucumber Cordial. (Smoky & Spicy)

Orgulho (Pride)   		  10 
Whisky Buffalo Trace, Xarope de Miso, Cordial de Sésamo e Supasawa. (Salgado e Cereal)
Buffalo Trace Whisky, Miso Syrup, Sesame Cordial and Supasawa. (Savoury & Cereal Notes)

Luxúria (Lust)   		  13 
Rum Bacardi Carta Blanca com Fatwash de Queijo da Serra, Água de Pickle de Beterraba e Cordial de 
Cenoura. (Terroso e Gorduroso)
Bacardi Carta Blanca Rum Fat-Washed with Serra Cheese, Beetroot Pickle Brine and Carrot 
Cordial. (Earthy & Rich)

Inveja (Envy)   		  11 
Nordés Gin, Sumo de Maçã, Xarope de Manjericão e Fever Tree Mediterranean. (Herbal e Cítrico)
Nordés Gin, Apple Juice, Basil Syrup and Fever-Tree Mediterranean Tonic. (Herbal & Citrusy)

Preguiça (Sloth)   		  10 
Bacardi 8 anos, Óleo Saccharum de Banana e Bitter de Chocolate. (Digestivo e Doce)
Bacardi 8 Years, Banana Oleo Saccharum and Chocolate Bitters. (Sweet & Digestive)

COCKTAILS SEM ÁLCOOL
MOCKTAILS

No Port No worries  	 10
Martini Floreale, Cordial de Pepino, Sumo de Maçã, Supasawa e Fever Tree Indian (Vegetal e Fresco)
Martini Floreale, Cucumber Cordial, Apple Juice, Supasawa and Indian Fever Tree (Vegetal & Fresh)

Room 303  	 7
Polpa de Pêssego, Fluere Smoked Agave, Supasawa e Xarope de Sabugueiro. (Frutado e Floral)
Peach Purée, Fluere Smoked Agave, Supasawa and Elderflower Syrup. (Fruity)

Tropical Botânico  	 7
Martini Floreale, Maracujá, Gengibre e Hortelã. ( Floral e Frutado)
Non-Alcoholic Gin, Red Cabbage, Passion Fruit, Ginger and Mint. (Vegetal & Fruity)



COCKTAILS CLÁSSICOS
CLASSIC COCKTAILS

Caipirinha  	 9
Cachaça Magnifica, Sumo de Lima e Açúcar 
Magnifica Cachaça, Lime Juice and Sugar

Mojito  	 10
Rum Bacardi Carta Blanca, Sumo de Lima, Açúcar, Menta e Soda 
Bacardi Carta Blanca Rum, Lime Juice, Sugar, Mint and Soda

Sour quê?  	 13
Whisky, Pisco, …

Expresso Martini  	 14
Vodka 42 Below, Licor de Café e Expresso
Vodka 42 Below, Coffee Liqueur and Espresso

Negroni  	 10 
Gin Bombay Sapphire, Martini Rubino, Campari e Laranja 
Bombay Sapphire Gin, Martini Rubino, Campari and Orange

Old Fashioned  	 12
Whisky Buffalo Trace, Bitter e Açúcar 
Buffalo Trace Whisky, Bitter and Sugar

Spritz What?  	 9 
St. Germain, Martini Fiero, Campari…

Paloma  	 12
Tequila Patrón Reposado, Xarope de Agave, Sumo de Lima, Fever Tree Grapefruit Soda
Patrón Reposado Tequila, Agave Syrup, Lemon Juice, Fever Tree Grapefruit Soda

Porto Tónico  	 10
Vinho do Porto Branco Kopke on Ice, Fever Tree Indian e Hortelã
Kopke White Port on Ice, Indian Fever Tree and Mint

SANGRIAS

Sangria Moscatel Galego Branco  						        9	   24
Moscatel Galego White Sangria

Sangria Touriga Nacional  							         9	   24
Touriga Nacional Sangria

Sangria Nossa Tribo  								          9	   24
Rosé Sangria

Sangria de Espumante  								         11	   26
Sparkling Sangria



APERITIVOS
APÉRITIFS

Martini Rubino  	 8

Martini Ambrato  	 8

Martini Fiero  	 8

Campari  	 12

CARTA DE VINHOS
WINE LIST 

BRANCO / WHITE

VERDE

Bico Amarelo (Loureiro, Alvarinho, Avesso)  					       7	   25

Soalheiro Allo (Alvarinho, Loureiro)  						        N/A	   28

Muros Antigos (Loureiro)  							         N/A	   30

DOURO

Casa Velha (Viosinho, Gouveio, Moscatel Galego Branco)  			     6	   19

São Luiz (Gouveio, Rabigato, Arinto) 						        7	   22

Fora da Lei (Viosinho, Arinto)  							         N/A	   26

DÃO

Cimento (Cerceal-Branco, Encruzado, Malvasia Fina)  				      N/A	   30

ALENTEJO

Argilla (Alvarinho, Verdelho, Viosinho)  						        8	   27

Rubrica (Antão Vaz, Verdelho, Viognier)  						        N/A	   29



ROSÉ / ROSE

VERDE

Dudi (Padeiro)  									           N/A	   30

DOURO

Casa Velha (Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional) 		    6	   19

Fora da Lei (Touriga Nacional, Tinta Barroca)  					       N/A	   26

TINTO / RED

DOURO

Casa Velha (Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca)  			    6	   19

São Luiz (Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cão)  		    7	   22

Fora da Lei (Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz)  			     N/A	   26

DÃO

Cimento (Alfrocheiro, Tinta Roriz, Tinto Cão, Touriga Nacional)  			     N/A	   30

ALENTEJO

Argila (Alicante Bouschet, Alfrocheiro, Touriga Nacional, Petit Verdot)  		    8	   27

LV (Alicante Bouschet, Syrah, Touriga Nacional)  					       8	   27

ESPUMANTE / SPARKLING WINE

Original Royal Bruto Natural (Bical, Maria Gomes) 				      11	   30

São João Bruto (Arinto, Baga, Bical, Chardonnay, Maria Gomes)  			     N/A	   35



LICORES GENEROSOS
FORTIFIED WINES

Tawny Kopke (Sousão, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Touriga Franca)  	 9

White Kopke (Malvasia Fina, Rabigato, Códega)  	 9

LBV Kopke (Touriga Nacional, Sousão, Tinta Roriz, Touriga Franca)  	 8

Tawny 10 years Kopke (Sousão, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Touriga Franca)  	 12

DESTILADOS
DISTILLED SPIRITS

AGUARDENTE E CACHAÇA
BRANDY AND CACHAÇA
Cachaça Magnifica  	 8

Pisco 1615 Acholado  	 14

Adega Velha 6 anos  	 13

Adamus Aguardente Velha  	 25

GIN
Bombay Sapphire (Inglaterra / England)  	 9

Bombay Premier Cru (Inglaterra / England)  	 18

Nordés (Espanha / Spain)  	 15

Hendricks (Escócia / Scotland)  	 15

Adamus Organic (Portugal)  	 18

Fluere Botanical (sem álcool / Alcohol free)  	 10

RUM
Bacardi Carta Blanca  	 7

Bacardi Ocho  	 13

Santa Teresa 1796  	 20

TEQUILA E MEZCAL
Cazadores Blanco (México / Mexico)  	 8

Patrón Reposado (México / Mexico)  	 16

Patrón Anejo (México / Mexico)  	 16

Elemental Koch Mezcal (México / Mexico)  	 12



VODKA
42 Below (Nova Zelândia / New Zealand)  	 7

Tito’s (EUA / USA)  	 13

Grey Goose (França / France)  	 16

WHISKY
Dewar’s 12 years (Escócia / Scotland)  	 8

Bushmills Original (Irlanda / Irland)  	 9

Jack Daniels (Tenessee | EUA / USA)  	 10

Buffalo Trace (Bourbon | EUA / USA)  	 14

Macallan 12 Double Cask (Escócia / Scotland)  	 20

LICORES
LIQUEURS

St. Germain  	 12

Licor de Café Giffard  	 6

Amén  	 6

Licor Beirão  	 6

Baileys  	 6

Pallini  	 7

Cointreau  	 8

Ancho Reyes  	 10

CERVEJA E SIDRA
BEER & CIDER

Super Bock Fino (lager) 20cl  	 3

Super Bock Caneca (lager) 50cl  	 4,5

Dois Corvos Prata (pilsner) 33cl  	 6,5

Dois Corvos Creature (american ipa) 33cl  	 6,5

Super Bock 0,0% 33cl  	 3,5

Somersby 33cl  	 4



ÁGUAS E SUMOS
WATER & SOFT DRINKS

Água Filtrada sem gás / Still filtered water  	 2,5 

Água Filtrada com gás / Sparkling filtered water  	 2,5 

Pedras Salgadas / Sparkling water  	 3,5

Pedras Limão / Sparkling lemon water  	 3,5

Fever Tree  	 4,5 
Indian | Mediterranean | Grapefruit Soda | Ginger Ale | Ginger Beer

Coca Cola  	 3,5

Coca Cola Zero  	 3,5

Fuze Tea Pêssego, Limão ou Manga / Peach, Lemon or Mango  	 3,5

Sprite  	 3,5

Fanta laranja / Fanta Orange  	 3,5

Limonada de Hortelã / Mint Lemonade  	 5

CAFETARIA
CAFETERIA

Café Expresso / Espresso  	 2,5

Descafeinado / Descaffeinated coffee  	 2,5

Chá e Infusões / Tea and Infusions  	 4
Preto, Verde ou Camomila / Black tea, Green tea or Camomile infusion

Os valores acima indicados estão em euros.
The values shown above are in euros.

Se sofrer de alguma alergia ou intolerância, por favor informe o supervisor de restaurante. Nenhum prato, produto 
alimentar ou bebida, incluído couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. 
Preços com IVA incluído à taxa legal em vigor. Este estabelecimento possui livro de reclamações. 
If you suffer from any allergy, pleaseinform the Restaurant Supervisor. No dish, food or beverage, including 
appetizers, can be charged if not requested by the customer or if it reamains untouched. Prices include VAT.  
We have complaints book.


